
Inget  fet t  i avloppet

När olja och smör är varmt så flyter det. När det hamnar 

i avloppet blir det kallt och stelnar. Då bildas klumpar som 

proppar igen avloppsledningarna.

Hur gör man för att inte få fett i avloppet? 
Torka ur stekpannan eller kastrullen med hushållspapper 

innan du diskar den. Pappret kan du slänga i matavfalls- 

påsen eller i påsen för restavfall till förbränning.

Använd en miljötratt. I  tratten kan du hälla:

•  Stekfett som fått svalna

•  Frityrolja

•  Olja från ti ll exempel fetaost eller  

soltorkade tomater

När flaskan är full skruvar du av tratten och sätter  

tillbaka korken. Sen kan du lämna f laskan till en åter- 

vinningscentral. Då återvinns fettet och används på nytt.

Men du kan också slänga flaskan i påsen för restavfall till 

förbränning. Då blir den till fjärrvärme.

Var finns miljötratten? 

Du kan hämta en tratt gratis på 

närmaste återvinningscentral 

eller kommunens kundcenter.

Vissa hyresvärdar, bostadsrätts- 

f öreningar eller fastighets- 

ägare kan också ha miljötrattar 

att dela ut.

Stopp i avloppet är både tråkigt och kan kosta pengar. En av de största  

orsakerna till stopp i avloppet är fett som hälls ner i diskhon.

No grease in the drain 
Blockage in the drain is both tedious and can cost money. One of the 
biggest reasons for blockage in the drain is cooking oil and grease poured 
into the sink. 

When oil and butter are hot, they flow. When it ends up in the 
drain, it gets cold and solidifies. Lumps are formed which clog 
the waste-pipes. 

How does one do to avoid getting grease in the drain? 
Wipe the frying pan or saucepan with kitchen paper before 
washing it. The paper can be thrown in the food waste bag or in 
the bag for residual waste for incineration. 

Use an ECO funnel. In the funnel you can pour: 
• Frying fat which has been allowed to cool 
• Frying oil 
• Oil from, for example, feta cheese or sun-dried tomatoes 

When the bottle is full, unscrew the funnel and replace 
the cap. You can then take it to a recycling centre. The 
grease is then recycled and used again. 

But you can also throw the bottle in the bag as residual 
waste for incineration. It is then turned into district 
heating. 

Where can I find the ECO 
funnel? 
You can pick it up for free at the 
nearest recycling centre or the 
municipality's customer centre. 

Some landlords, co-operative 
housing associations or property 
owners may also have ECO funnels to 
distribute.
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