Inget fett 1 avioppet

Stopp i avloppet ar bade trakigt och kan kosta pengar. En av de storsta
orsakerna till stopp i avloppet ar fett som halls ner i diskhon.

Nar olja och smor ar varmt sa flyter det. Nar det hamnar
i avloppet blir det kallt och stelnar. Da bildas klumpar som
proppar igen avloppsledningarna.

Hur gor man for att inte fa fett i avloppet?
Torka ur stekpannan eller kastrullen med hushallspapper
innan du diskar den. Pappret kan du slanga i matavfalls-
pasen eller i pasen for restavfall till férbranning.

Anvand en miljotratt. I tratten kan du halla:

» Stekfett som fatt svalna

* Frityrolja

* Olja fran till exempel fetaost eller
soltorkade tomater

Nar flaskan ar full skruvar du av tratten och satter
tillbaka korken. Sen kan du lamna flaskan till en ater-
vinningscentral. Da atervinns fettet och anvands pa nytt.

Men du kan ocksa slanga flaskan i pasen for restavfall till
forbranning. Da blir den till fjarrvarme.

Var finns miljotratten?

Du kan hamta en tratt gratis pa
narmaste atervinningscentral
eller kommunens kundcenter.

Vissa hyresvardar, bostadsratts-
foreningar eller fastighets-
agare kan ocksa ha miljotrattar
att dela ut.




